Montagne Saint-Emilion

Sarah & Bruno Marchand

Fiche de présentation

Le Blanc du Chateau Haut Bonneau 2020

Sélection Prestige
AO0C Bordeaux Blanc

Le Blanc du Chiteau HAUVT BONNEAU est Lassemblage des deux cépages Sauvignon Blanc, Sauvignon Gris planté sur
10 ares de terroirs de PuissequinSt Emilion.

Apres les fermentations alcooliques, ce mariage est élevé sous-bois avec batonnage des lies pendant 3 mois afin de [ui
donner du fruit et du gras et toute sa complexité.
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Région viticole : Bordelais

Appellation : A0C Bordeaux Blanc

Mise en bouteille: a la propriété

Année de création du vignoble : 1892

Propriétaire : Sarah et Bruno Marchand

Enologue conseil: Madame Cécile MESURE cabinet Oenomaitrise a st emilion
Superficie totale: 24 hectares

Superficie pour ce vin: 0.10 hectares

Sol : Argilo-calcaire

Cépages : 50% Sauvignon Blanc, 50 % Sauvignon Gris

Densité de plantation : 5500 pieds/ha

Rendement Hectare : 45 a 50 hl soit 6000 a 6600 bouteilles par Hectare de vigne.
A la vigne : Taille en guyot double, ébourgeonnage, effeuillage manuel.
Vendange : manuel et en cagette et pressurage en pressoir pneumatique.
Vinification : en cuve thermo régulé a basse température.

Elevage : sous bois avec batonnage des lies.

« Un blanc sec sur un terroir de Puisseguin- saint- Emilion... Cultivé sur un magnifique terroir argilo-calcaire, Le
Blanc de Haut Bonneau est un vin sec sur le fruit et I'élégance.

Une robe brillante, d’un délicat jaune pale, particulierement réussie pour ce millésime solaire. Le nez s’ouvre sur
des arémes de fruits blancs, la péche, le coing, agrémenté de notes minérales et florales. Des notes d’agrumes
mdrs viennent emplir la bouche, équilibrée et ronde. La finale est persistante et d’une belle fraicheur.

Un veéritable coup de caeur pour ce Bordeaux Blanc a la production hyper confidentiel...600 bouteilles.»

Cécile Cazaux - Oenomaitrise




